
BANKETTE

Zic Zac, Baslerstrasse 355, 4123 Allschwil, T +41 61 302 12 20, info@ziczac.ch, www.ziczac.ch
365 Tage im Jahr ab 10 Uhr geöffnet



EXKLUSIVE MIETE
 
 

Die einzelnen Lokalitäten des Zic Zac Basels,  
mit Ausnahme des Gartens, können exklusiv gemietet werden.

Die Miete richtet sich nach Wochentag und Jahreszeit.
 

Das Zic Zac Basel verlangt bei Vertragsabschluss eine Vorauszahlung in 
der Höhe von 50 % des zu erwartenden Umsatzes.

Sämtliche Konsumationen werden der Lokalmiete  
zu 100 % angerechnet.

TECHNIK / DIVERSES
 
 

DJ 
pro Std.  99.00

Fotobox
mit Ausdruck und Online-Galerie  850.00

Beamer / Grossleinwand
je nach Lokalität  250.00–650.00

Mikrofonanlage
125.00

Bühnentechniker
pro Std. 120.00

Flip-Charts 
Stk. 65.00

Pinwand 
Stk. 35.00

Alle Preise in CHF und inklusive 8.1 % Mehrwertsteuer
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APÉRO SPECIALS 

Bowlen
Früchtebowle ohne Alkohol...............................1 Liter	 24.00
Früchtebowle mit Prosecco...............................1 Liter	 38.00
Champagnerbowle..............................................1 Liter	 64.00

Frucht- und Gemüsesäfte
Orangen, Passionsfrucht, Ananas 
Grapefruit, Tomaten ..........................................1 Liter	 13.50

Bier
Feldschlösschen Original...............................0.3 Liter	 5.60

Mineral
Rhäzünser mit Kohlensäure...............................1 Liter	 12.50
Arkina ohne Kohlensäure...................................1 Liter	 12.50

Appetizer
Nüssli, Chips, Sticks...................................pro Person	 4.50
Blätterteiggebäck............................................pro Kilo	 95.00
Gemüsestangen mit Dips..........................pro Person	 5.00
Nachos mit Dips..........................................pro Person	 4.50
Popcorn.........................................................pro Schale 	 5.00

Fingerfood
Blätterteigkissen gefüllt mit:  
Pilzen, Spinat oder Schinken ..................... pro Stück 	 4.50

Mini-Silserli gefüllt mit: 
Käse,Schinken,Salami oder Frischkäse .... pro Stück 	 5.50
Roastbeef oder Lachs ................................. pro Stück 	 6.50

Chicken Lips ........................................................Basket	 18.00
Chicken Wings.....................................................Basket	 16.50
Onionrings............................................................Basket	 16.50
Frühlingsrollen....................................................Basket	 15.00
Gebackene Champignons.................................Basket	 15.00
Chnoblibaguette...................................................Teller	 9.50
Zic Zac Teller  
aus Obgenanntem............................für 3-4 Personen	 33.00

Weitere Appetizer auf Anfrage

 
APÉROPAUSCHALEN 
AB 30 PERSONEN

Apéropauschale “Basic”
Bis 90 Minuten pro Person................................................33.00
Jede weiter halbe Stunde pro Person...............................7.50

Epesses Cave de l’Hôpital, Feldschlösschen vom Fass,  
Orangensaft, Mineralwasser mit und ohne Kohlensäure, 
Nachos überbacken mit Käse, Nüssli und Salzstängeli

Apéropauschale “Superieur”
Bis 90 Minuten pro Person...............................................40.00
Jede weiter halbe Stunde pro Person...............................7.50

Epesses Cave de l’Hôpital, Feldschlösschen vom Fass,  
Orangensaft, Mineralwasser mit und ohne Kohlensäure, 
Zic Zac-Teller mit gebackenen Champignons und  
Zwiebelringen, Frühlingsrollen, Chnoblibaguette,  
Chicken Wings und Lips mit verschiedenen Dips,  
Nachos mit Käse überbacken

Apéropauschale “VIP”
Bis 90 Minuten pro Person............................................... 49.00
Jede weiter halbe Stunde pro Person...............................7.50

Prosecco Villa Sandi, Epesses Cave de l’Hôpital, Feld-
schlösschen vom Fass, Weissbier vom Fass, Orangensaft, 
Mineralwasser mit und ohne Kohlensäure, Süssgeträn-
ke, Lachs-, Tartare- und Spargelbrötli, Schinkengipfeli, 
Chäschüechli, Gemüsestangen mit Cocktailsauce,  
Blätterteiggebäck

Apéropauschale “Bowle”
Bis 90 Minuten pro Person................................................33.00
Jede weiter halbe Stunde pro Person...............................7.50

Früchtebowle ohne Alkohol, Früchtebowle mit Prosecco, 
Feldschlösschen vom Fass, Orangensaft, Mineralwasser 
mit und ohne Kohlensäure, Nachos über-backen mit Käse, 
Nüssli und Salzstängeli

Apéropauschale “Zic Zac Open Bar”
Bis 90 Minuten pro Person............................................... 70.00
Jede weiter halbe Stunde pro Person.............................. 9.50

Cynar, Campari, Martini, Gin, Scotch, Bourbon, Rum, 
Epesses Cave de l’Hôpital, Prosecco Villa Sandi, Feld-
schlösschen vom Fass, Weissbier vom Fass, sämtliche 
nicht alkoholischen Getränke, Zic Zac Teller mit geback-
enen Champignons und Zwiebelringen, Frühlingsrollen, 
Chnoblibaguette, Chicken Wings und Lips mit verschie-
denen Dips, Nachos mit Käse  überbacken
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UNSERE LOKALITÄTEN
 
 
 
 
 
 
 
Der Saal
Die Einrichtung erinnert an die Zeit von Woodstock, Hot Pants und Easy Rider. Der DJ auf der Kanzel spielt  
Musik aus den 60er–80er Jahren oder dem Anlass entsprechend. Während der Essenszeit läuft dezente Musik,  
später sorgt der DJ für gute Stimmung. Der Saal wird oft auch für Grossbankette bis zu 400 Personen,  
Parties wie Halloween oder Oktoberfest, Fussballübertragungen oder Apéros genutzt.

Das Restaurant
Das Restaurant wird hauptsächlich zum Essen frequentiert. Trend-Food mit grosszügigen Portionen,  
rasch serviert und bedient von freundlichen und aufgestellten Mitarbeitenden. Die Musik aus den  
60–80er Jahren ist dezent als Hintergrundmusik hörbar.

 
 
 
 
 

 
Die Galerie
Von der Galerie aus haben Sie den Überblick über den ganzen Saal und können dem regen Treiben im Saal  
zuschauen und gleichzeitig ungestört dinieren oder die besten Cocktails der Region Basel geniessen.

Die Bühne
Unter dem Fresko “Abendmahl der Musikerlegenden” lässt sich in kleinerer Gruppe tafeln.  
Man is(s)t für sich und doch dabei.

Der Garten 
Nicht wegzudenken aus dem Zic Zac Basel ist der grosse und gepflegte Biergarten. Unter alten Platanen  
bieten wir im Sommerhalbjahr bis zu 300 Sitzplätze an.
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BELLA ITALIA 
AB 30 PERSONEN

Pro Person.........................................................................65.00

Focaccia und Ciabatta
Butter und Margarine

Vorspeisen
Bunte Auswahl an Salaten je nach Saison
Serviert mit verschiedenen Salatsaucen
Verschiedene Antipasti
Vitello Tonnato
Tomate Mozzarella

Warmer Hauptgang
Pouletpiccata Milanese
Schweinssaltimbocca auf Balsamicojus
Weissweinrisotto, Gnocchi
Mediteranes Gemüse in Tomatensauce
Spaghetti, Penne
Rindfleischtortelloni mit diversen
hausgemachten Saucen wie 
Pesto, Carbonara, Bolognese, Funghi und Napoli

Käseplatte
Verschiedene Käsesorten mit Chutneys und Früchtebrot

Dessertbuffet
Früchteplatte
Tiramisu
Panna Cotta 
und viel, viel “Süsses” mehr

 
 
 
 
 
 
 
 
 
PASTA BASTA 
AB 20 PERSONEN

Pro Person.........................................................................39.00

Eisbergsalat (serviert)
Mit Parmesan, Croutons, Cherrytomaten und 
Balsamico Dressing, Chnoblibaguette

Pastabuffet
Spaghetti, Penne, Tortellini mit Spinat gefüllt
mit diversen hausgemachten Saucen wie:
Pesto, Carbonara, Bolognese, Funghi und Napoli

Dessert (serviert)
Panna Cotta mit Früchten

BUFFETS
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ZIC ZAC 
AB 30 PERSONEN

Pro Person.........................................................................68.00

Brotkorb mit diversen Broten
Butter und Margarine

Bunte Salatauswahl
Zehn unterschiedliche Salate je nach Saison
Serviert mit verschiedenen Dressings

Saisonale Süppchen

Warmer Hauptgang
Louisiana Chicken Wings
Cajun Chicken Lips
Spare Ribs hot & spiy
Pulled Pork
Rinder-Brisket
Onionrings
Gebackene Champignons
Zic Zac Beefburger
Quinoaburger im Maisbun
Ofen Kartoffeln mit Rosmarin
Pommes Frites
grillierter Maiskolben
Blattspinat
Verschiedene Dips wie:
BBQ, Sweet & Sour, Tartare und Sour Cream

Dessertbuffet
Käseplatte
Brownies
Mini-Donuts 
verschiedene Früchtewaijen
Caramelköpfli 
Schokomousse und Fruchtmousse
Glace und Sorbets
Verschiedene Früchte und Marshmallows 
für den Schokoladenbrunnen

 
 
FOODINSELN 
AB 70 PERSONEN

Pro Person.........................................................................85.00

Brotkorb mit diversen Broten
Butter und Margarine

Buntes Salatbuffet – 12 Sorten
Mit verschiedenen Salatsaucen
Von “A” wie Anti Pasti über Tomaten-Mozzarella bis “Z”
wie Zucchinisalat finden Sie auf diesem Buffet alles

Foodinsel Amerika
An diesem Buffet servieren wir Ihnen original Beef-
und Quinoaburger, Brisket, Spareribs und Pulled Pork
Pommes Frites, Mac ǹ Cheese und Maiskolben

Foodinsel Schweiz
Grosse Pfanne mit Poulet geschnetzeltem
nach Zürcher Art
Röstigaletten und Nudeln

Foodinsel Asia
Tempura Chicken in Sweet & sour sauce mit Basmatireis
Grosse Pfanne mit Fried Rice 

Foodinsel Italia
Grosses Pasta Buffet
serviert mit verschiedenen Saucen

Dessertbuffet
Früchteplatte
Tiramisu
Caramelköpfli
Toblerone-Mousse
Mini-Cremeschnitte 
verschiedene Früchtewaijen
Apple Pie
Brownies
Mini-Donuts und Mini-Muffins



7

 
 
ALPENBUFFET 
AB 50 PERSONEN

Pro Person.........................................................................89.00

Brotkorb mit Ruchbrot und Butterzopf
Butter und Margarine 

Vorspeisenbuffet
Verschiedene Blatt- und Gemüsesalate
mit verschiedenen Dressings,
Bauernspeck, Hobelkäse, Rohschinken, Bündnerfleisch
Wurstsalat mit Alpkäse
Haus Pastete
Geräucherte Forellenfilets und 
Rauchlachs an Meerrettichschaum
Bündner Gerstensuppe

Hauptgangbuffet
Suure Mogge, Kalbsragout nach Bauernart
Rindsragout mit Gremolata
Schweins- und Kalbsbratwurst an Zwiebelsauce
Quorngeschnetzeltes mit Waldpilzen
Älplermagronen, Röstigaletten, Spätzle 
Rotchrut, Suurchrut
Saisonales Marktgemüse

Dessertbuffet
Grosses Käsebrett mit Chutneys und Früchtebrot
Caramelköpfli
Toblerone-Mousse
Mini-Cremeschnitte
verschiedene Früchtewaijen

 
KALTES BUFFET 
FÜR HEISSE PARTIES 
AB 30 PERSONEN

Pro Person.........................................................................65.00

Brotkorb mit diversen Broten
Butter und Margarine

Bunte Salatauswahl

Gazpacho Andaluz

Kalte Platte
Rauchlachs mit Meerrettichschaum
Crevettencocktail
Roastbeef mit Tartarsauce
Vitello tonnato
geräuchte Trutenbrust, Rohschinken, Bündnerfleisch
Chnoblibaguette

Dessertbuffet
Grosses Käsebrett mit Chutneys und Früchtebrot
Caramelköpfli
Toblerone-Mousse
verschiedene Früchtewaijen
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APERO RICHE NIGHT /  
STEHCOCKTAIL 
AB 50 PERSONEN

Pro Person.........................................................................79.00

Kalt
Cones gefüllt mit: 
Rindstatar, Rauchlachstatar und Kräuterfrischkäse
Mini-Silserli gefüllt mit: Roastbeef, Käse und Thon
Blätterteigkissen gefüllt mit: Pilzen, Spinat oder Schinken 
Crevettencocktail
Yakitorispiesse im Kokosmantel

Warm
Waldpilz-Risotto mit konfierten Cherrytomaten
Penne mit Tomaten Pesto, Basilikum und Pinienkernen
Mini Kalbs-Hackbraten auf Kartoffelpüree
Züricher geschnetzeltes mit Röstikrokette
Zanderfilet auf Balsamico-Linsen

Süss
Brownie
Panna Cotta
Creme Brulee
Zweifarbiges Schokoladenmousse
Saisonaler Fruchtsalat

 
MENU- UND  
BUFFETVARIATIONEN 
AB 40 PERSONEN

Pro Person.........................................................................79.00

Crevettencocktail
in der Avocado Serviert, mit Toast und Butter

Tomatensuppe 
mit einer Rahm-Gin Haube

Warmes Hauptgangbuffet
Kalbs Hackbraten
Poulet geschnetzeltes Züricher Art
Rindsragout
Schweins Saltim Bocca
Rösti Kroketten, Kartoffelpüree, 
Petersilienkartoffeln, Kartoffelgratin
Vichy Karotten, Blattspinat, Blumenkohl und Ratatouille

Dessertbuffet
Grosses Käsebrett mit Chutneys und Früchtebrot
Früchteplatte für unseren Schokoladenbrunnen
Jede Menge verschiedene Süssigkeiten
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ALL AMERICAN BUFFET 
AB 50 PERSONEN

Pro Person.........................................................................95.00

Brotkorb mit diversen Broten
Butter und Margarine

Kalte Vorspeisen
Ceasar Salad mit Croutons und Parmesan
Coleslaw, Bohnensalat, Krautsalat, Rotkrautsalat, 
Nudelsalat, Karottensalat, Quinoasalat 
Nachos mit Verschiedenen Dips 
Chnoblibaguette
Roastbeef, Vitello tonnato
geräucherte Turkey Breast
Pastrami, geräucherter Lachs
Crevetten in Knoblauchöl

Maiscremesuppe 
mit Tortillachips-Crunch

ZZ’s Hauptgänge
Chicken Lips und Buffalo Chicken Wings 
Spare Ribs
US Clubburger
Brisket
Mac and Cheese, Pommes Frites, Wedges
Maiskolben und Spinat
Onionrings
BBQ-Sauce, Tartaresauce, Hot Salsa und Sour Cream

Dessertbuffet
Mini-Donuts
Mini-Muffins
Brownies, Cookies
Cheesecake
Verschiedene Früchte und Marshmallows  
für den Schokoladenbrunnen

 
 
ALL NIGHT LONG 
AB 150 PERSONEN

Pro Person, inkl. Apéro, Dinner und Kaffee................ 125.00

Apéro, Apérosnacks
Früchtebowle mit Prosecco
Früchtebowle ohne Alkohol
Feldschlösschen vom Fass
Mineralwasser mit und ohne Kohlensäure

Gemüsestangen mit Kräuterdip 
Nüssli, Chips, Salzsticks

Blätterteigtaschen gefüllt mit: 
Pilzen, Spinat und Schinken

Vorspeisenbuffet
Bunte Salatauswahl
verschiedene Fleischplatten und Meeresfrüchte

Hauptgangbuffet
Rindshuftsteaks mit Chimichurri
Kalbsschulterbraten in Morchelrahmsauce
Maishähnchenbrust mit Salbei
Schweins-Saltimbocca
Crevettenspiesse in Knoblauchöl gebraten
Lachsfilet in Dillsauce
Trüffel Tagliatelle im Parmesanlaib
Ofenkartoffeln mit Rosmarin, Kartoffelgratin, Butterreis 
Gnocchi, Blattspinat, Karotten 
Fenchel-Tomatengemüse
Broccoli mit Mandeln

Dessertbuffet
Brownies, Mini-Donuts, Mini-Muffins, Mini-Cremeschnitte
verschiedene Früchte und Marshmallows für den Schoko-
ladenbrunnen, Glace und Sorbets 
Kaffee, Espresso

Mitternacht
Ab 24 Uhr servieren wir ihnen als Buffet Gulaschsuppe  
mit Baguette und Hot Dogs zum selber belegen
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HÜTTENZAUBER 
AB 80 PERSONEN

Pro Person......................................................................... 69.50

Vorspeisenbuffet
Grosse Brotauswahl, Butter und Margarine
Rohschinken, Bündnerfleisch, Schwarzwälderschinken 
Kräutersalami Wurstsalat, verschiedene Blatt- und 
Gemüsesalate, diverse Dressings Bündner Gerstensuppe

Hauptgangbuffets
Raclette mit Pellkartoffeln, Cornichons 
Silberzwiebeln, Maiskölbchen 
Rindsbraten mit Rotweinjus
Poulet vom Grill
Schweins- und Kalbsbratwurst an Zwiebelsauce
Älplermagronen mit Apfelmus
Quorngeschnetzeltes nach Zürcher Art
Rösti, Butternudeln, Pommes Frites 
Gemüseplatte

Nachspeisenbuffet
Grosses Dessertbuffet inkl. Früchte- und Käseplatten

Getränke optional
Jagertee........................................................................ 1l	 25.00
Glühwein....................................................................... 1l	 28.00
Rumpunch alkoholfrei................................................ 1l	 14.00

Gästeunterhaltung
Dekoration, Spiele, erfahrene Hüttenfest-DJ’s 
Für Sie verwandeln wir das Zic Zac in eine grosse Festhütte!
Preis nach Aufwand

 
 
OKTOBERFEST 
AB 80 PERSONEN

Pro Person.........................................................................79.00

Brotkorb mit diversen Broten
Butter und Margarine

Vorspeisenbuffet
Diverse Blatt- und Feldsalate, Speckkrautsalat, Obazda 
Bayrischer Wurstsalat, Radi, Kartoffelsalat, Gurkensalat 
Blaukraut-Apfelsalat, Bohnensalat, Karottensalat,
Grossmutters Nudelsalat
Weisswürste mit süssem Senf

Schwammerlsuppe mit Croutons

Hauptgangbuffet
Hendl vom Drehspiess
Zwiebelrostbraten, Rindssauerbraten
Rostbratwürstchen, Fleischpflanzerl 
Schupfnudeln, Kartoffelknödel, Kartoffelpüree, Spätzle
Fasskraut, Rotkraut, Wirsing a la creme, Bayrischkraut

Vegetarisches: Maultaschen mit Zwiebelschmelze 

Nachspeisenbuffet
Kaiserschmarrn mit Vanillesauce, Apfelkuecherl, 
Zwetschgenwaije, Caramelköpfli, Mini-Cremeschnitte
verschiedene Früchte für den Schokoladenbrunnen
grosses Käsebrett mit Chutneys und Früchtebrot

Mitternachtslunch
Leberkäs abgebräunt im Semmel................. Portion	 9.50
Bayrischer Hot Dog im Laugenbrötchen
mit Weisswurst, Fasskraut, süssem Senf
und Röstzwiebeln......................................................... 	 9.50
Gulaschsuppe mit Weissbrot.......................  Portion 	 9.50

Getränke
Massbier Feldschlösschen Original........................ 1L	 15.00
Massbier Schneider Weisse...................................... 1L	 18.00

Gästeunterhaltung
Dekoration, Spiele, erfahrene Oktoberfest-DJs
Für Sie verwandeln wir das Zic Zac in ein Festzelt!
Preis nach Aufwand
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ZIC ZAC GRILLFEST 
AB 40 PERSONEN

Pro Person......................................................................... 69.50

Brotauswahl mit Butter 

Vorspeisenbuffet
Bunte Blattsalate mit verschieden Dressings
Karottensalat, Maissalat mit Curry und Peperoni
Tomaten-Mozzarellasalat, Krautsalat mit Speck,  
Gurkensalat mit Dill, Selleriesalat mit Walnüssen 
Couscous-Salat mit Hirtenkäse, Kartoffelsalat 
Hörnlisalat und Antipasti

Hauptgangbuffets
Mariniertes Poulet, Schweinshalssteak, Rindssteak 
Lachsfilet, Krevettenspiessli
Spare-Ribs, Rindfleischburger  
Schweins- und Kalbsbratwurst, Merguez
Falafelspiessli, Gemüsespiess

Optional 
Pouletflügeli..................................................................... + 2.00
Grüner Spargel (nach Saison).........................................+ 3.50
Fleischspiessli.................................................................. + 4.50
Lammkotlette..................................................................+ 5.00

Beilagen
Ofenkartoffeln mit Kräuterquark, Pommes Frites 
Trockenreis, Maiskolben, 
Grilltomaten und gebackene Champignons
Tartaresauce, Curry-Dip, Cocktailsauce, Aioli 
Kräuterbutter und BB-Sauce

Dessertbuffet
Fruchtsalat, Früchteplatten, Kuchen und Patisserie  
Caramelchöpfli, Panna Cotta, Schokoladenmousse  
Rahmglacé und Früchtesorbets

Z’VIERI 
AB 20 PERSONEN

Pro Person.........................................................................45.00

Brotkorb mit diversen Broten
Butter und Margarine

Platten auf den Tischen mit
Antipasti, Hummus, Rohschinken, Bündnerfleisch, 
Schwarzwälderschinken, Salami, Käse, Gemüsestangen 

Verschieden befüllte Silserli und Sandwiches mit:
Schinken, Salami, Käse, Frischkäse, Lachs und Roastbeef

Blätterteigkissen gefüllt mit: Pilzen, Spinat oder Schinken

Dessert
Tortenbuffet mit Kaffee 
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MENU 1
Pro Person.........................................................................39.00

Nachos 
mit verschiedenen Dips

Zic Zac Beefburger 
mit Cheddar-Käse, Zwiebelchutney und Essiggurke
im Laugenbun, serviert mit Pommes Frites und Salat

Brownie mit Rahm

MENU 3
Pro Person.........................................................................49.00

Bunter Blattsalat 
mit Croutons und Cherrytomaten 
an einem Frenchdressing

Grossmutters Kalbshackbraten 
mit Champignonrahmsauce, Butterrüebli  
und Kartoffelstock

Brownie mit Vanilleglace

MENU 5
Pro Person.........................................................................45.00

Eisbergsalat 
an Hausdressing mit Brotcroûtons

Poulet Geschnetzeltes Züricher Art
mit Champignonrahmsauce und Röstigaletten

Apple Pie mit Vanilleglace

MENU 2
Pro Person.........................................................................62.00

Caesar’s Salad 
mit Chnoblibaguette an Parmesandressing

BBQ-Teller 
mit Flankensteak, Spare-Ribs und Buffalo-Wings
dazu Mac and Cheese, Maiskolben und Coleslaw Salat

American Apple Pie mit Vanilleglacé

MENU 4
Pro Person.........................................................................59.00

Gemischter Salat
an Joghurt-Balsamicodressing

Schweins Cordonbleu
mit Schinken und Raclette gefüllt 
an buntem Gemüse und Pommes Frites

Creme Karamel mit Früchten und Rahm

MENU 6
Pro Person......................................................................... 55.00

Rucolasalat 
an Balsamicodressing mit Cherrytomaten und Croutons 

Rindsragout
in Rotweinjus mit Schmorgemüse und Spätzle

Dessertteller Zic Zac 

Alle Gänge serviert
Damit wir Ihnen einen professionellen Service bieten können, bitten wir Sie, ein einheitliches Menu 
auszuwählen und zusätzlich ein vegetarisches Menu. Sollte eine Auswahl von  
verschiedenen Menus erfolgen, verrechnen wir einen Aufschlag von CHF 10.00 pro Person.

MENUS
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MENU 7
Pro Person........................................................................ 69.00

Gemischter Salat
an Hausdressing

Wiener Kalbsrahm-Gulasch
mit geschmorter Paprika und Petersilienkartoffeln

Fruchtsalat mit Vanilleglace

MENU 8
Pro Person........................................................................ 69.00

Gemischter Salat
an Joghurt-Balsamicodressing

Rindsschmorbraten 
an einer Burgundersauce
Kartoffel-Petersilienpüree und Wurzelgemüse

Schokoladenfondant mit Vanielleeis

MENU 10
Pro Person......................................................................... 75.00

Bunter Blattsalat 
mit Croutons und Cherrytomaten 
an einem Frenchdressing

Geschmorte Rindskopfbäckchen 
an einer Portweinjus
Kartoffelpüree, Schwarzem Trüffel und Gemüse Julienne

Zweifarbiges Schokoladenmousse  
mit Creme Gruyer

 

MENU 9
Pro Person.........................................................................79.00

Bunter Blattsalat 
mit Croutons und Cherrytomaten 
an einem Frenchdressing

Selleriecrèmesuppe mit Trüffelöl

Maishähnchenbrust 
an einer Zitronen-Thymianjus
gerösteter Blumenkohl und Kartoffelgratin

Cheesecake mit Himbeersorbet

MENU 11
Pro Person.........................................................................85.00

Ceasar Salad
mit Speck, Ei, Croutons und Parmesan

Kartoffelcremesuppe  
mit Majoranöl 

Rinds Entrecote 
mit grünen Speck-Bohnen und Kartoffelgratin

Zweifarbiges Schokoladenmousse 
mit Creme Gruyer
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MENU 12
Pro Person.........................................................................85.00

Ceasar Salad
mit Speck, Ei, Croutons und Parmesan

Zanderfilet
mit Rotwein Beurre blanc, Rahmsauerkraut und 
Pommes Risolee

Kokos-Panna Cotta mit Himbeersorbet

MENU 14
Pro Person.........................................................................89.00

Nüsslisalat
mit Croûtons, Ei und Speck

Kürbiscremesuppe 

Hirsch Entrecote
an Vodka-Preiselbeerjus auf Wirsing à la Creme 
und Butterspätzle

Warme Waldbeeren mit Vanilleparfait

MENU 16
Pro Person........................................................................ 99.00

Nüsslisalat
mit Croûtons und Ei und Speck

Pastinaken Suppe
mit Apfel 

Kalbsrücken Medaillon
mit Morchelrahmsauce, Tagliatelle und Vichy-Karotten

Himbeermousse 

MENU 13
Pro Person.........................................................................95.00

Nüsslisalat
mit Croûtons, Ei und Speck

Pfifferlingsremesuppe
Mit Brioche-Croutons  

Rindsfilet Wellington 
wilder Broccoli und Kartoffelgratin

Tarte au Citron

MENU 15 
(VEGAN)

Pro Person.........................................................................49.00

Kürbiscremesuppe oder Bunter Blattsalat

Saisonales Ofengemüse
mit geräuchertem Tofu und pikantem Hummus 

Kokos-Panna Cotta mit Himbeersorbet

Fügen sie Ihrem Menu eine Selektion von 
unseren Schweizer Käse hinzu.
Pro Person.......................................................................... 11.00
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ALLGEMEINE GESCHÄFTSBEDINGUNGEN
 
 
Grundlage
Als Grundlage gilt die Reservationsbestätigung. Zusatzinforma-
tionen wie Küchenavis und Organisationsplan sind integrierter Be-
standteil des Reservationsvertrages.

Personenzahl
Die gemeldete Personenzahl gilt einen Werktag vor der Veranstal-
tung als verbindlich.

Anzahlung
Das Zic Zac Basel verlangt bei Vertragsabschluss eine Vorauszah-
lung in der Höhe von 50 % des zu erwartenden Umsatzes.

Annullation
Tritt der Mieter vom Vertrag zurück, behält sich das Zic Zac Basel, 
ohne anderslautende Vereinbarung, vor, eine Umtriebsentschädi-
gung in Rechnung zu stellen. Entstehende Schadensersatzpflicht 
umfasst die Mieten und den in Aussicht stehenden Umsatz. Hierbei 
gelten folgende Ansätze:
60–40 Tage vor der Veranstaltung............................................. 25% 
39–20 Tage vor der Veranstaltung..............................................50%
19–10 Tage vor der Veranstaltung............................................... 75%
9–0 Tage vor der Veranstaltung................................................100%

Sind keine Leistungen vereinbart, verrechnen wir die vorgehend 
aufgeführten Prozentzahlen, bei Aperitifen auf der Basis von CHF 
25.00 pro Person und bei Bankettanlässen auf der Basis von CHF 
60.00 pro Person. Wird der annullierte Anlass im entsprechenden 
Rahmen innert eines Jahres doch im Zic Zac Basel durchgeführt, 
wird dem Veranstalter die Miete zugeschrieben.

Angebots und Preisänderung
Preisänderungen sind vorbehalten. Abweichungen werden schrift-
lich vereinbart. Sämtliche Preise verstehen sich inklusive 8% Meh-
rwertsteuer.

Bühnentechniker
Für Auf- und Abbau, das Proben und während der Darbietung ist die 
Anwesenheit des Bühnentechnikers des Zic Zac Basels vorgeschrie-
ben. Für den Bühnentechniker wird dem Veranstalter ein Stunde-
nansatz von CHF 120.00 verrechnet.
 
Schäden
Der Veranstalter haftet in jedem Fall für alle Schäden die an Räumen, 
Einrichtungen, Mobiliar und Umschwung entstehen. Bei gemieteten 
Geräten ist der verantwortliche Organisator verpflichtet, dem 
diensthabenden Chef de Service oder dem Techniker den Schluss 
des Anlasses zu melden, damit die gemieteten Geräte kontrolliert 
und weggeräumt werden können. Für defekte oder fehlende Geräte 
ist der Veranstalter haftbar.

Änderung
Es ist untersagt, an baulichen und technischen Einrichtungen ir-
gendwelche Änderungen vorzunehmen. Für besondere Anlässe 
(Ausstellungen) dürfen Einbauten und Einrichtungen nur mit schrift-
licher Genehmigung des Zic Zac Basels erstellt werden. Vitrinen und 
Reklameflächen dürfen nicht verdeckt werden.

Versicherung
Eingebrachtes Gut ist gegen alle möglichen Risiken vom Veranstalt-
er zu versichern. Das Zic Zac Basel lehnt als Vermieter jede Haftung 
ab.

Ruhe und Ordnung
Die Benützer der gemieteten Räumlichkeite n sind zu  r Einhaltung 
von Ruhe und Ordnung verflichtet. Den Weisungen der Verant-
wortlichen des Zic Zac Basels ist Folge zu leisten. Das Zic Zac Basel 
kann von Reservationen entschädigungslos zurücktreten oder Ver-
anstaltungen abbrechen, wenn der ordentliche Geschäftsbetrieb, 
die Sicherheit von Personen oder der Ruf des Zic Zac Basels gefähr-
det sind. Die ist besonders dann der Fall, wenn unwahre oder unvol-
lständige Angaben über Inhalt und Verlauf des Anlasses gemacht 
werden.

Sicherheitsvorschriften
Der Veranstalter ist dafür verantwortlich, dass nicht mehr Personen 
Einlass gewährt wird, als dies dem Fassungsvermögen des vermi-
eteten Saales entspricht. Verbindlich dafür sind die vom Zic Zac Ba-
sel angegebenen Höchstzahlen auf den Bestuhlungsplänen.

Informationspflicht
Der Mieter ist dafür verantwortlich, dass die Allgemeinen Ges-
chäftsbedingungen auch den durch den Mieter zugezogenen Dritten 
(Orchester, Aussteller, Dekorateure usw.) bekannt sind.

Ess- und Trinkwaren
Ess- und Trinkwaren werden ausschliesslich durch das Zic Zac Basel 
angeboten.

Zusätzliche Bestimmungen
Falls der Besteller nicht gleichzeitig der Veranstalter ist, haftet er 
dem Zic Zac Basel gegenüber mit dem Veranstalter solidarisch als 
Gesamtschuldner. Im Falle von höherer Gewalt (Brand, Streik usw.) 
entstehen dem Zic Zac Basel keine Verpflichtungen gegenüber dem 
Veranstalter. Beim Rücktritt vom Vertrag behält sich das Zic Zac Ba-
sel Schadenersatzforderungen gemäss OR vor. Die Vermieterin kann 
Vorauszahlungen verlangen.

RESTAURANTS, BARS, BANKETTE, EVENTS
Zic Zac, Baslerstrasse 355, 4123 Allschwil, T +41 61 302 12 20, info@ziczac.ch, www.ziczac.ch

365 Tage im Jahr ab 10 Uhr geöffnet


