REAL FOOD GOOD MOOD
SINCE 1995

BANKETTE

Zic Zac, Baslerstrasse 355, 4123 Allschwil, T +41 61 302 12 20, info@ziczac.ch, www.ziczac.ch
365 Tage im Jahr ab 10 Uhr gedffnet



EXKLUSIVE MIETE

Die einzelnen Lokalitdten des Zic Zac Basels,
mit Ausnahme des Gartens, kdnnen exklusiv gemietet werden.

Die Miete richtet sich nach Wochentag und Jahreszeit.

Das Zic Zac Basel verlangt bei Vertragsabschluss eine Vorauszahlung in
der H6he von 50% des zu erwartenden Umsatzes.

Samtliche Konsumationen werden der Lokalmiete
ZUu100% angerechnet.

TECHNIK /DIVERSES

DJ
pro Std. 99.00

Fotobox
mit Ausdruck und Online-Galerie 850.00

Beamer / Grossleinwand
je nach Lokalitdt 250.00-650.00

Mikrofonanlage
125.00

Biihnentechniker
pro Std. 120.00

Flip-Charts
Stk. 65.00

Pinwand
Stk. 35.00

Alle Preise in CHF und inklusive 8.1 % Mehrwertsteuer




APERO SPECIALS

APEROPAUSCHALEN

AB 30 PERSONEN

Bowlen

Friichtebowle ohne Alkohol..........cccoeevveennne... 1Liter 24.00
Friichtebowle mit Prosecco........ccccocevveevennenen. 1Liter 38.00
Champagnerbowle........cccocccvcevnccnnccnnn. 1Liter 64.00
Frucht- und Gemiisesifte

Orangen, Passionsfrucht, Ananas

Grapefruit, Tomaten ..., 1Liter 13.50
Bier

Feldschldsschen Original........cccccoeveveeencne. 0.3 Liter 5.60
Mineral

Rhaziinser mit Kohlensaure.........cccccocvvveunne.. 1Liter 12.50
Arkina ohne Kohlensaure.........ccccooeveiieeennn. 1Liter 12.50
Appetizer

Nissli, Chips, Sticks.......cooeovvernienes pro Person  4.50
Blatterteiggeback......cocooiiiiiiciie pro Kilo 95.00
Gemiisestangen mit DipsS........cccccovreeennen. pro Person 5.00
Nachos Mit DiPS....ccocoeevriereeniereinericnnenes pro Person  4.50
POPCOIN oo proSchale 5.00
Fingerfood

Blatterteigkissen gefiillt mit:

Pilzen, Spinat oder Schinken .................... pro Stiick  4.50
Mini-Silserli gefiillt mit:

Kase,Schinken,Salami oder Frischkase ... pro Stiick  5.50
Roastbeef oder Lachs .......ccccoeererrennne. pro Stiick  6.50
Chicken LIPS ..c.cvceeurieiinicenceereeenceienes Basket 18.00
Chicken WiNgSs......c.cooviernciercerneeesceienns Basket 16.50
ONIONIINGS. ...t Basket 16.50
Frihlingsrollen ... Basket 15.00
Gebackene Champignons........ccccocevvvnnccne. Basket 15.00
Chnoblibaguette.......c.c.cooeieieerreeene Teller 9.50
Zic Zac Teller

aus Obgenanntem ...........cccccceveeeee. fiir 3-4 Personen 33.00

Weitere Appetizer auf Anfrage

Apéropauschale “Basic”
Bis 90 Minuten pro PErson.........cccoeenceeeeresenenneeeeen. 33.00
Jede weiter halbe Stunde pro Person ..........ccccccvvenenne. 7.50

Epesses Cave de 'Hopital, Feldschlésschen vom Fass,
Orangensaft, Mineralwasser mit und ohne Kohlensaure,
Nachos iiberbacken mit Kase, Nissli und Salzstangeli

Apéropauschale “Superieur”
Bis 90 Minuten pro Person.........cccceeeeeenrnnnnnccne 40.00
Jede weiter halbe Stunde pro Person ........c.cccccceevnenne. 7.50

Epesses Cave de 'Hopital, Feldschlésschen vom Fass,
Orangensaft, Mineralwasser mit und ohne Kohlensaure,
Zic Zac-Teller mit gebackenen Champignons und
Zwiebelringen, Friihlingsrollen, Chnoblibaguette,
Chicken Wings und Lips mit verschiedenen Dips,
Nachos mit Kase iiberbacken

Apéropauschale “VIP”
Bis 90 Minuten Pro PErsoN..........ccooeceveeveevereveenenennennnns 49.00
Jede weiter halbe Stunde pro Person ..........cccccevceennee. 7.50

Prosecco Villa Sandi, Epesses Cave de I’Hopital, Feld-
schlésschen vom Fass, Weissbier vom Fass, Orangensaft,
Mineralwasser mit und ohne Kohlensdure, Slissgetran-
ke, Lachs-, Tartare- und Spargelbrotli, Schinkengipfeli,
Chaschiiechli, Gemiisestangen mit Cocktailsauce,
Blatterteiggeback

Apéropauschale “Bowle”
Bis 9O Minuten pro PErson.........cccceeereeeeeererinnneenen, 33.00
Jede weiter halbe Stunde pro Person ..........ccccoeeueunen. 7.50

Friichtebowle ohne Alkohol, Friichtebowle mit Prosecco,
Feldschldsschen vom Fass, Orangensaft, Mineralwasser
mit und ohne Kohlensdure, Nachos {iber-backen mit Kase,
Nissli und Salzstédngeli

Apéropauschale “Zic Zac Open Bar”
Bis 9O Minuten pro PErsoN..........c.cccceeveeeeveeeeververenenennn. 70.00
Jede weiter halbe Stunde pro Person .........cccccceueueuennnn. 9.50

Cynar, Campari, Martini, Gin, Scotch, Bourbon, Rum,
Epesses Cave de I’Hbpital, Prosecco Villa Sandi, Feld-
schlésschen vom Fass, Weissbier vom Fass, simtliche
nicht alkoholischen Getranke, Zic Zac Teller mit geback-
enen Champignons und Zwiebelringen, Friihlingsrollen,
Chnoblibaguette, Chicken Wings und Lips mit verschie-
denen Dips, Nachos mit Kase (iberbacken



UNSERE LOKALITATEN

Der Saal

Die Einrichtung erinnert an die Zeit von Woodstock, Hot Pants und Easy Rider. Der DJ auf der Kanzel spielt
Musik aus den 6oer-8oer Jahren oder dem Anlass entsprechend. Wahrend der Essenszeit lauft dezente Musik,
spater sorgt der DJ fiir gute Stimmung. Der Saal wird oft auch fiir Grossbankette bis zu 400 Personen,

Parties wie Halloween oder Oktoberfest, Fussballlibertragungen oder Apéros genutzt.

Das Restaurant

Das Restaurant wird hauptsachlich zum Essen frequentiert. Trend-Food mit grossziigigen Portionen,
rasch serviert und bedient von freundlichen und aufgestellten Mitarbeitenden. Die Musik aus den
60-80er Jahren ist dezent als Hintergrundmusik hérbar.

Die Galerie
Von der Galerie aus haben Sie den Uberblick iiber den ganzen Saal und kénnen dem regen Treiben im Saal
zuschauen und gleichzeitig ungestort dinieren oder die besten Cocktails der Region Basel geniessen.

Die Biihne
Unter dem Fresko “Abendmahl der Musikerlegenden” lasst sich in kleinerer Gruppe tafeln.
Man is(s)t fiir sich und doch dabei.

Der Garten
Nicht wegzudenken aus dem Zic Zac Basel ist der grosse und gepflegte Biergarten. Unter alten Platanen
bieten wir im Sommerhalbjahr bis zu 300 Sitzplatze an.



BUFFETS

BELLA ITALIA

AB 30 PERSONEN

PASTA BASTA

AB 20 PERSONEN

Pro PEerSON ....ooieiieeeceee e 65.00

Focaccia und Ciabatta
Butter und Margarine

Vorspeisen

Bunte Auswahl an Salaten je nach Saison
Serviert mit verschiedenen Salatsaucen
Verschiedene Antipasti

Vitello Tonnato

Tomate Mozzarella

Warmer Hauptgang

Pouletpiccata Milanese

Schweinssaltimbocca auf Balsamicojus
Weissweinrisotto, Gnocchi

Mediteranes Gemiise in Tomatensauce
Spaghetti, Penne

Rindfleischtortelloni mit diversen
hausgemachten Saucen wie

Pesto, Carbonara, Bolognese, Funghi und Napoli

Kaseplatte
Verschiedene Kédsesorten mit Chutneys und Friichtebrot

Dessertbuffet
Friichteplatte

Tiramisu

Panna Cotta

und viel, viel “Siisses” mehr

Pro PEISON ..ccviiiiiiiiiiciiitccce

Eisbergsalat (serviert)
Mit Parmesan, Croutons, Cherrytomaten und
Balsamico Dressing, Chnoblibaguette

Pastabuffet

Spaghetti, Penne, Tortellini mit Spinat gefiillt
mit diversen hausgemachten Saucen wie:

Pesto, Carbonara, Bolognese, Funghi und Napoli

Dessert (serviert)
Panna Cotta mit Friichten



ZIC ZAC

AB 30 PERSONEN

FOODINSELN

AB 70 PERSONEN

Pro PErsoN ......coocieviiiiiiiiiiiiiccicciecececece

Brotkorb mit diversen Broten
Butter und Margarine

Bunte Salatauswahl
Zehn unterschiedliche Salate je nach Saison
Serviert mit verschiedenen Dressings

Saisonale Siippchen

Warmer Hauptgang
Louisiana Chicken Wings
Cajun Chicken Lips

Spare Ribs hot & spiy

Pulled Pork

Rinder-Brisket

Onionrings

Gebackene Champignons
Zic Zac Beefburger
Quinoaburger im Maisbun
Ofen Kartoffeln mit Rosmarin
Pommes Frites

grillierter Maiskolben
Blattspinat

Verschiedene Dips wie:

BBQ, Sweet & Sour, Tartare und Sour Cream

Dessertbuffet

Kaseplatte

Brownies

Mini-Donuts

verschiedene Friichtewaijen
Caramelkdpfli

Schokomousse und Fruchtmousse

Glace und Sorbets

Verschiedene Friichte und Marshmallows
fiir den Schokoladenbrunnen

Pro PersSON .....oooeieeeeeeeeee e 85.00

Brotkorb mit diversen Broten
Butter und Margarine

Buntes Salatbuffet - 12 Sorten

Mit verschiedenen Salatsaucen

Von “A” wie Anti Pasti liber Tomaten-Mozzarella bis “Z
wie Zucchinisalat finden Sie auf diesem Buffet alles
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Foodinsel Amerika

An diesem Buffet servieren wir lhnen original Beef-
und Quinoaburger, Brisket, Spareribs und Pulled Pork
Pommes Frites, Mac n'"Cheese und Maiskolben

Foodinsel Schweiz

Grosse Pfanne mit Poulet geschnetzeltem
nach Ziircher Art

Rostigaletten und Nudeln

Foodinsel Asia
Tempura Chicken in Sweet & sour sauce mit Basmatireis
Grosse Pfanne mit Fried Rice

Foodinsel Italia
Grosses Pasta Buffet
serviert mit verschiedenen Saucen

Dessertbuffet
Friichteplatte

Tiramisu

Caramelkopfli
Toblerone-Mousse
Mini-Cremeschnitte
verschiedene Friichtewaijen
Apple Pie

Brownies

Mini-Donuts und Mini-Muffins



ALPENBUFFET

AB 50 PERSONEN

KALTES BUFFET
FUR HEISSE PARTIES

AB 30 PERSONEN

PrO PEISON .o 89.00

Brotkorb mit Ruchbrot und Butterzopf
Butter und Margarine

Vorspeisenbuffet

Verschiedene Blatt- und Gemiisesalate

mit verschiedenen Dressings,

Bauernspeck, Hobelkdse, Rohschinken, Biindnerfleisch
Wurstsalat mit Alpkdse

Haus Pastete

Geraucherte Forellenfilets und

Rauchlachs an Meerrettichschaum

Blindner Gerstensuppe

Hauptgangbuffet

Suure Mogge, Kalbsragout nach Bauernart
Rindsragout mit Gremolata

Schweins- und Kalbsbratwurst an Zwiebelsauce
Quorngeschnetzeltes mit Waldpilzen
Alplermagronen, Réstigaletten, Spitzle
Rotchrut, Suurchrut

Saisonales Marktgemiise

Dessertbuffet

Grosses Kadsebrett mit Chutneys und Friichtebrot
Caramelkdpfli

Toblerone-Mousse

Mini-Cremeschnitte

verschiedene Friichtewaijen

PrO PEISON .ottt

Brotkorb mit diversen Broten
Butter und Margarine

Bunte Salatauswahl

Gazpacho Andaluz

Kalte Platte

Rauchlachs mit Meerrettichschaum
Crevettencocktail

Roastbeef mit Tartarsauce

Vitello tonnato

gerduchte Trutenbrust, Rohschinken, Biindnerfleisch

Chnoblibaguette

Dessertbuffet

Grosses Kadsebrett mit Chutneys und Friichtebrot

Caramelkopfli
Toblerone-Mousse
verschiedene Friichtewaijen



APERO RICHE NIGHT/
STEHCOCKTAIL

AB 50 PERSONEN

MENU- UND
BUFFETVARIATIONEN

AB 40 PERSONEN

PrO PEISON .o 79.00

Kalt

Cones gefiillt mit:

Rindstatar, Rauchlachstatar und Krauterfrischkdse
Mini-Silserli gefiillt mit: Roastbeef, Kdse und Thon
Blatterteigkissen gefiillt mit: Pilzen, Spinat oder Schinken
Crevettencocktail

Yakitorispiesse im Kokosmantel

Warm

Waldpilz-Risotto mit konfierten Cherrytomaten

Penne mit Tomaten Pesto, Basilikum und Pinienkernen
Mini Kalbs-Hackbraten auf Kartoffelpiiree

Ziiricher geschnetzeltes mit Rostikrokette

Zanderfilet auf Balsamico-Linsen

Suss

Brownie

Panna Cotta

Creme Brulee

Zweifarbiges Schokoladenmousse
Saisonaler Fruchtsalat

PO PEISON ..o 79.00

Crevettencocktail
in der Avocado Serviert, mit Toast und Butter

Tomatensuppe
mit einer Rahm-Gin Haube

Warmes Hauptgangbuffet

Kalbs Hackbraten

Poulet geschnetzeltes Ziiricher Art

Rindsragout

Schweins Saltim Bocca

R&sti Kroketten, Kartoffelpiiree,

Petersilienkartoffeln, Kartoffelgratin

Vichy Karotten, Blattspinat, Blumenkohl und Ratatouille

Dessertbuffet

Grosses Kadsebrett mit Chutneys und Friichtebrot
Friichteplatte fiir unseren Schokoladenbrunnen
Jede Menge verschiedene Siissigkeiten



ALL AMERICAN BUFFET

AB 50 PERSONEN

ALL NIGHT LONG

AB 150 PERSONEN

PrO PEISOM ... 95.00

Brotkorb mit diversen Broten
Butter und Margarine

Kalte Vorspeisen

Ceasar Salad mit Croutons und Parmesan
Coleslaw, Bohnensalat, Krautsalat, Rotkrautsalat,
Nudelsalat, Karottensalat, Quinoasalat

Nachos mit Verschiedenen Dips

Chnoblibaguette

Roastbeef, Vitello tonnato

gerducherte Turkey Breast

Pastrami, gerducherter Lachs

Crevetten in Knoblauchdol

Maiscremesuppe
mit Tortillachips-Crunch

ZZ’s Hauptginge

Chicken Lips und Buffalo Chicken Wings

Spare Ribs

US Clubburger

Brisket

Mac and Cheese, Pommes Frites, Wedges
Maiskolben und Spinat

Onionrings

BBQ-Sauce, Tartaresauce, Hot Salsa und Sour Cream

Dessertbuffet

Mini-Donuts

Mini-Muffins

Brownies, Cookies

Cheesecake

Verschiedene Friichte und Marshmallows
flir den Schokoladenbrunnen

Pro Person, inkl. Apéro, Dinner und Kaffee............... 125.00

Apéro, Apérosnacks
Friichtebowle mit Prosecco
Friichtebowle ohne Alkohol
Feldschlésschen vom Fass
Mineralwasser mit und ohne Kohlensiure

Gemiisestangen mit Krauterdip
Nissli, Chips, Salzsticks

Blatterteigtaschen gefiillt mit:
Pilzen, Spinat und Schinken

Vorspeisenbuffet
Bunte Salatauswahl
verschiedene Fleischplatten und Meeresfriichte

Hauptgangbuffet

Rindshuftsteaks mit Chimichurri
Kalbsschulterbraten in Morchelrahmsauce
Maishdahnchenbrust mit Salbei
Schweins-Saltimbocca

Crevettenspiesse in Knoblauchdl gebraten
Lachsfilet in Dillsauce

Triiffel Tagliatelle im Parmesanlaib
Ofenkartoffeln mit Rosmarin, Kartoffelgratin, Butterreis
Gnocchi, Blattspinat, Karotten
Fenchel-Tomatengemiise
Broccoli mit Mandeln

Dessertbuffet

Brownies, Mini-Donuts, Mini-Muffins, Mini-Cremeschnitte
verschiedene Friichte und Marshmallows fiir den Schoko-

ladenbrunnen, Glace und Sorbets
Kaffee, Espresso

Mitternacht
Ab 24 Uhr servieren wir ihnen als Buffet Gulaschsuppe
mit Baguette und Hot Dogs zum selber belegen



HUTTENZAUBER

AB 80 PERSONEN

OKTOBERFEST

AB 80 PERSONEN

ProO PEISON .o 69.50

Vorspeisenbuffet

Grosse Brotauswahl, Butter und Margarine

Rohschinken, Biindnerfleisch, Schwarzwalderschinken
Krautersalami Wurstsalat, verschiedene Blatt- und
Gemiisesalate, diverse Dressings Blindner Gerstensuppe

Hauptgangbuffets

Raclette mit Pellkartoffeln, Cornichons
Silberzwiebeln, Maiskdlbchen

Rindsbraten mit Rotweinjus

Poulet vom Grill

Schweins- und Kalbsbratwurst an Zwiebelsauce
Alplermagronen mit Apfelmus
Quorngeschnetzeltes nach Ziircher Art

ROsti, Butternudeln, Pommes Frites
Gemiseplatte

Nachspeisenbuffet
Grosses Dessertbuffet inkl. Friichte- und Kédseplatten

Getranke optional

JABErtee ..o 1l 25.00
GLIRWEIN ... 1l 28.00
Rumpunch alkoholfrei ... 1l 14.00
Géasteunterhaltung

Dekoration, Spiele, erfahrene Hiittenfest-DJ’s
Fiir Sie verwandeln wir das Zic Zac in eine grosse Festhiitte!
Preis nach Aufwand

PrO PEISON ... 79.00

Brotkorb mit diversen Broten
Butter und Margarine

Vorspeisenbuffet

Diverse Blatt- und Feldsalate, Speckkrautsalat, Obazda
Bayrischer Wurstsalat, Radi, Kartoffelsalat, Gurkensalat
Blaukraut-Apfelsalat, Bohnensalat, Karottensalat,
Grossmutters Nudelsalat

Weisswiirste mit siissem Senf

Schwammerlsuppe mit Croutons

Hauptgangbuffet

Hendl vom Drehspiess

Zwiebelrostbraten, Rindssauerbraten
Rostbratwiirstchen, Fleischpflanzerl

Schupfnudeln, Kartoffelknddel, Kartoffelpiiree, Spatzle
Fasskraut, Rotkraut, Wirsing a la creme, Bayrischkraut

Vegetarisches: Maultaschen mit Zwiebelschmelze

Nachspeisenbuffet

Kaiserschmarrn mit Vanillesauce, Apfelkuecherl,
Zwetschgenwaije, Caramelkdpfli, Mini-Cremeschnitte
verschiedene Friichte fiir den Schokoladenbrunnen
grosses Kasebrett mit Chutneys und Friichtebrot

Mitternachtslunch

Leberkas abgebrdaunt im Semmel................ Portion 9.50
Bayrischer Hot Dog im Laugenbrotchen

mit Weisswurst, Fasskraut, siissem Senf

und ROStZWIEbelN.......cvieieeeececeeee 9.50
Gulaschsuppe mit Weissbrot ...................... Portion 9.50
Getranke

Massbier Feldschlésschen Original........................ 1L 15.00
Massbier Schneider Weisse.........ccccceevvveverenneinnen. 1L 18.00
Gasteunterhaltung

Dekoration, Spiele, erfahrene Oktoberfest-DJs
Fiir Sie verwandeln wir das Zic Zac in ein Festzelt!
Preis nach Aufwand
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ZIC ZAC GRILLFEST

AB 40 PERSONEN

Z’VIERI

AB 20 PERSONEN

ProO PEISON .o 69.50

Brotauswahl mit Butter

Vorspeisenbuffet

Bunte Blattsalate mit verschieden Dressings
Karottensalat, Maissalat mit Curry und Peperoni
Tomaten-Mozzarellasalat, Krautsalat mit Speck,
Gurkensalat mit Dill, Selleriesalat mit Walniissen
Couscous-Salat mit Hirtenkése, Kartoffelsalat
Hornlisalat und Antipasti

Hauptgangbuffets

Mariniertes Poulet, Schweinshalssteak, Rindssteak
Lachsfilet, Krevettenspiessli

Spare-Ribs, Rindfleischburger

Schweins- und Kalbsbratwurst, Merguez
Falafelspiessli, Gemiisespiess

Optional

POULELTLUGELT ... +2.00
Griiner Spargel (nach Saison) ..........cccevevvecnciiiennne +3.50
FleisChSPIESSLi....coiieeeeiicieieiec e +4.50
LammMKOETLELEE ..cvvveieiceceeeceeeeeee e +5.00
Beilagen

Ofenkartoffeln mit Krauterquark, Pommes Frites
Trockenreis, Maiskolben,

Grilltomaten und gebackene Champignons
Tartaresauce, Curry-Dip, Cocktailsauce, Aioli
Krauterbutter und BB-Sauce

Dessertbuffet

Fruchtsalat, Friichteplatten, Kuchen und Patisserie
Caramelchdpfli, Panna Cotta, Schokoladenmousse
Rahmglacé und Friichtesorbets

PrO PEISON ... 45.00

Brotkorb mit diversen Broten
Butter und Margarine

Platten auf den Tischen mit
Antipasti, Hummus, Rohschinken, Biindnerfleisch,
Schwarzwaélderschinken, Salami, Kdse, Gemiisestangen

Verschieden befiillte Silserli und Sandwiches mit:
Schinken, Salami, Kase, Frischkidse, Lachs und Roastbeef

Blatterteigkissen gefiillt mit: Pilzen, Spinat oder Schinken

Dessert
Tortenbuffet mit Kaffee



MENUS

Alle Gange serviert

Damit wir Ihnen einen professionellen Service bieten kdnnen, bitten wir Sie, ein einheitliches Menu
auszuwdhlen und zusétzlich ein vegetarisches Menu. Sollte eine Auswahl von
verschiedenen Menus erfolgen, verrechnen wir einen Aufschlag von CHF 10.00 pro Person.

MENU 1 MENU 2
PPO PEISON ..ot 39.00 PFO PEISON ...t 62.00
Nachos Caesar’s Salad

mit verschiedenen Dips

Zic Zac Beefburger
mit Cheddar-Kase, Zwiebelchutney und Essiggurke
im Laugenbun, serviert mit Pommes Frites und Salat

Brownie mit Rahm

MENU 3

PrO PEISOM .o 49.00

Bunter Blattsalat
mit Croutons und Cherrytomaten
an einem Frenchdressing

Grossmutters Kalbshackbraten
mit Champignonrahmsauce, Butterriiebli
und Kartoffelstock

Brownie mit Vanilleglace

MENU 5

Pro PerSON ....ooieeiieeee e 45.00

Eisbergsalat
an Hausdressing mit Brotcrodtons

Poulet Geschnetzeltes Ziiricher Art
mit Champignonrahmsauce und R&stigaletten

Apple Pie mit Vanilleglace

mit Chnoblibaguette an Parmesandressing

BBQ-Teller
mit Flankensteak, Spare-Ribs und Buffalo-Wings
dazu Mac and Cheese, Maiskolben und Coleslaw Salat

American Apple Pie mit Vanilleglacé

MENU 4

PO PEISON ..o 59.00

Gemischter Salat
an Joghurt-Balsamicodressing

Schweins Cordonbleu
mit Schinken und Raclette gefiillt
an buntem Gemiise und Pommes Frites

Creme Karamel mit Friichten und Rahm

MENU 6

PrO PEISON ..o 55.00

Rucolasalat
an Balsamicodressing mit Cherrytomaten und Croutons

Rindsragout
in Rotweinjus mit Schmorgemiise und Spatzle

Dessertteller Zic Zac



MENU 7

PrO PEISON ..o 69.00

Gemischter Salat
an Hausdressing

Wiener Kalbsrahm-Gulasch
mit geschmorter Paprika und Petersilienkartoffeln

Fruchtsalat mit Vanilleglace

MENU 8

Pro PEISON ..o 69.00

Gemischter Salat
an Joghurt-Balsamicodressing

Rindsschmorbraten
an einer Burgundersauce
Kartoffel-Petersilienpiiree und Wurzelgemdiise

Schokoladenfondant mit Vanielleeis

MENU 10

PrO PEISON ..o 75.00

Bunter Blattsalat
mit Croutons und Cherrytomaten
an einem Frenchdressing

Geschmorte Rindskopfbackchen
an einer Portweinjus
Kartoffelpiiree, Schwarzem Triiffel und Gemiise Julienne

Zweifarbiges Schokoladenmousse
mit Creme Gruyer

MENU 9

Pro PEISON ..o 79.00

Bunter Blattsalat
mit Croutons und Cherrytomaten
an einem Frenchdressing

Selleriecremesuppe mit Triiffelol

Maishahnchenbrust
an einer Zitronen-Thymianjus
gerosteter Blumenkohl und Kartoffelgratin

Cheesecake mit Himbeersorbet

MENU 11

PrOo PEeISON ... 85.00

Ceasar Salad
mit Speck, Ei, Croutons und Parmesan

Kartoffelcremesuppe
mit Majorandol

Rinds Entrecote
mit griinen Speck-Bohnen und Kartoffelgratin

Zweifarbiges Schokoladenmousse
mit Creme Gruyer



MENU 12 MENU 13
PPO PEISON ...t 85.00 PPO PEISON ... 95.00
Ceasar Salad Niisslisalat

mit Speck, Ei, Croutons und Parmesan

Zanderfilet
mit Rotwein Beurre blanc, Rahmsauerkraut und
Pommes Risolee

Kokos-Panna Cotta mit Himbeersorbet

MENU 14

PO PEISON ..o 89.00

Niisslisalat
mit CroGtons, Ei und Speck

Kiirbiscremesuppe

Hirsch Entrecote
an Vodka-Preiselbeerjus auf Wirsing a la Creme
und Butterspatzle

Warme Waldbeeren mit Vanilleparfait

MENU 16

PrO PEISON .o 99.00

Niisslisalat
mit CroGtons und Ei und Speck

Pastinaken Suppe
mit Apfel

Kalbsriicken Medaillon
mit Morchelrahmsauce, Tagliatelle und Vichy-Karotten

Himbeermousse

mit CroQtons, Ei und Speck

Pfifferlingsremesuppe
Mit Brioche-Croutons

Rindsfilet Wellington
wilder Broccoli und Kartoffelgratin

Tarte au Citron

MENU 15

(VEGAN)

PPO PEISOM .o 49.00

Kiirbiscremesuppe oder Bunter Blattsalat

Saisonales Ofengemiise
mit gerduchertem Tofu und pikantem Hummus

Kokos-Panna Cotta mit Himbeersorbet

Fligen sie lhrem Menu eine Selektion von
unseren Schweizer Kase hinzu.

Pro PEerSON ..ottt 11.00
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REAL FOOD GOOD MOOD
SINCE 1995

ALLGEMEINE GESCHAFTSBEDINGUNGEN

Grundlage

Als Grundlage gilt die Reservationsbestdtigung. Zusatzinforma-
tionen wie Kiichenavis und Organisationsplan sind integrierter Be-
standteil des Reservationsvertrages.

Personenzahl
Die gemeldete Personenzahl gilt einen Werktag vor der Veranstal-
tung als verbindlich.

Anzahlung
Das Zic Zac Basel verlangt bei Vertragsabschluss eine Vorauszah-
lung in der H6he von 50 % des zu erwartenden Umsatzes.

Annullation

Tritt der Mieter vom Vertrag zuriick, behalt sich das Zic Zac Basel,
ohne anderslautende Vereinbarung, vor, eine Umtriebsentschadi-
gung in Rechnung zu stellen. Entstehende Schadensersatzpflicht
umfasst die Mieten und den in Aussicht stehenden Umsatz. Hierbei
gelten folgende Ansétze:

60-40 Tage vor der Veranstaltung ........ccoceevueenvencieeneeneencncnne 25%
39-20 Tage vor der Veranstaltung .........cocceeveerieenieeneennieeneenns 50%
19-10 Tage vor der Veranstaltung
9-0 Tage vor der Veranstaltung........ccccecevereevvenennencnceeenne.

Sind keine Leistungen vereinbart, verrechnen wir die vorgehend
aufgefiihrten Prozentzahlen, bei Aperitifen auf der Basis von CHF
25.00 pro Person und bei Bankettanldssen auf der Basis von CHF
60.00 pro Person. Wird der annullierte Anlass im entsprechenden
Rahmen innert eines Jahres doch im Zic Zac Basel durchgefiihrt,
wird dem Veranstalter die Miete zugeschrieben.

Angebots und Preisdnderung

Preisdnderungen sind vorbehalten. Abweichungen werden schrift-
lich vereinbart. Simtliche Preise verstehen sich inklusive 8% Meh-
rwertsteuer.

Biihnentechniker

Fiir Auf- und Abbau, das Proben und wahrend der Darbietung ist die
Anwesenheit des Biihnentechnikers des Zic Zac Basels vorgeschrie-
ben. Fiir den Biihnentechniker wird dem Veranstalter ein Stunde-
nansatz von CHF 120.00 verrechnet.

Schaden

Der Veranstalter haftetin jedem Fall fiir alle Schaden die an Rdumen,
Einrichtungen, Mobiliar und Umschwung entstehen. Bei gemieteten
Gerdten ist der verantwortliche Organisator verpflichtet, dem
diensthabenden Chef de Service oder dem Techniker den Schluss
des Anlasses zu melden, damit die gemieteten Geréate kontrolliert
und weggerdumt werden kdnnen. Fiir defekte oder fehlende Gerate
ist der Veranstalter haftbar.

Anderung

Es ist untersagt, an baulichen und technischen Einrichtungen ir-
gendwelche Anderungen vorzunehmen. Fiir besondere Anlidsse
(Ausstellungen) diirfen Einbauten und Einrichtungen nur mit schrift-
licher Genehmigung des Zic Zac Basels erstellt werden. Vitrinen und
Reklameflachen dirfen nicht verdeckt werden.

Versicherung

Eingebrachtes Gut ist gegen alle mdglichen Risiken vom Veranstalt-
er zu versichern. Das Zic Zac Basel lehnt als Vermieter jede Haftung
ab.

Ruhe und Ordnung

Die Beniitzer der gemieteten Raumlichkeite n sind zu r Einhaltung
von Ruhe und Ordnung verflichtet. Den Weisungen der Verant-
wortlichen des Zic Zac Basels ist Folge zu leisten. Das Zic Zac Basel
kann von Reservationen entschadigungslos zuriicktreten oder Ver-
anstaltungen abbrechen, wenn der ordentliche Geschéftsbetrieb,
die Sicherheit von Personen oder der Ruf des Zic Zac Basels geféhr-
det sind. Die ist besonders dann der Fall, wenn unwahre oder unvol-
Istandige Angaben (iber Inhalt und Verlauf des Anlasses gemacht
werden.

Sicherheitsvorschriften

Der Veranstalter ist dafiir verantwortlich, dass nicht mehr Personen
Einlass gewahrt wird, als dies dem Fassungsvermdgen des vermi-
eteten Saales entspricht. Verbindlich dafiir sind die vom Zic Zac Ba-
sel angegebenen Hochstzahlen auf den Bestuhlungsplédnen.

Informationspflicht

Der Mieter ist dafiir verantwortlich, dass die Allgemeinen Ges-
chaftsbedingungen auch den durch den Mieter zugezogenen Dritten
(Orchester, Aussteller, Dekorateure usw.) bekannt sind.

Ess- und Trinkwaren
Ess- und Trinkwaren werden ausschliesslich durch das Zic Zac Basel
angeboten.

Zusiétzliche Bestimmungen

Falls der Besteller nicht gleichzeitig der Veranstalter ist, haftet er
dem Zic Zac Basel gegeniiber mit dem Veranstalter solidarisch als
Gesamtschuldner. Im Falle von héherer Gewalt (Brand, Streik usw.)
entstehen dem Zic Zac Basel keine Verpflichtungen gegeniiber dem
Veranstalter. Beim Riicktritt vom Vertrag behdlt sich das Zic Zac Ba-
sel Schadenersatzforderungen gemass OR vor. Die Vermieterin kann
Vorauszahlungen verlangen.

RESTAURANTS, BARS, BANKETTE, EVENTS
Zic Zac, Baslerstrasse 355, 4123 Allschwil, T +41 61302 12 20, info@ziczac.ch, www.ziczac.ch

365 Tage im Jahr ab 10 Uhr gedffnet



