steinfels

RESTAURANT . BAR . BRAUEREI

Neuerdffnung Restaurant STEINFELS

Fir Feinschmecker und Nachtschwéarmer

Multikulturell wie der Kreis 5 prasentiert sich auch das neue Restaurant STEINFELS mit seiner
Bar und Hausbrauerei in Aufmachung und Kiche. Optisch eine frohliche Kombination,
angelehnt an das Design der 70er Uberrascht das Restaurant mit einer Speisekarte, die
gekonnt die moderne kalifornische Kiiche mit asiatischen Einflissen und gehobener Bierkultur
verbindet.

Am 21. September eroffnet Kramer Gastronomie das Restaurant STEINFELS an Stelle des bisherigen
Back und Brau auf dem Steinfels Areal. Damit schliesst sich in der urbanen Ausgehmeile eine Liicke
im Gastronomie-Angebot. Die unkomplizierte Atmosphare und die langen Offnungszeiten am
Wochenende werden nicht nur Nachtschwarmer, sondern auch Feinschmecker begeistern.

Das Restaurant Steinfels wurde vom Munchner Gunter Specht designed. In der Einrichtung verbreitet
das Restaurant den Charme der 70er Jahre mit bunten Farben, Gold und warmen Holzténen.

Das selbstbewusste, moderne und frische Angebot, welches sich weder geografisch noch optisch in
ein Raster pressen lasst, ist gepragt von pan-pazifischen Einflissen mit Herausragendem aus der
kalifornischen und asiatischen Kiche. Abgerundet wird dieser Mix mit einer Auswahl mediterraner
Speisen. So fehlen auf der Karte weder Klassiker wie Steaks, Fish & Chips, Pasta oder Sushi noch
Uberraschungen wie Pizza mit Thuna Carpaccio, New Style Sashimi oder knusprig gebackenes
Tempuragemise mit dreierlei Dips.

Der Tradition entsprechend wird im STEINFELS weiterhin Bier gebraut. Nur durch eine Glasscheibe
getrennt, haben die Gaste die Mdoglichkeit, dem Brauer bei der Arbeit zuzusehen. Zur lockeren
Atmosphére tragen die Sportiibertragungen bei.

Die verglaste Kiche ladt zu einem Blick in die Kochttpfe ein. Die beiden Lounges sowie die Bar
machen den Mittag zum Genuss und den Abend zum Highlight.

Dass ein solcher Gastrobetrieb nicht einfach von einem 0815-Team gefihrt wird, versteht sich fast von
selbst. Sowohl Geschéftsfuhrer Wladimir Leuenberger wie auch Chefkoch Nurhan Altun sind absolute
Profis in der Spitzengastronomie.

Facts STEINFELS

Adresse: Heinrichstrasse 267, 8005 Zirich

E-mail: welcome@steinfels-zuerich.ch

Homepage: www.steinfels-zuerich.ch

Telefon: + 41 (0) 44 271 10 30 Telefax: + 41 (0) 44 271 10 41

Medienkontakt

Far weitere Infos und Bildmaterial wenden Sie sich bitte an:

KRAMER GASTRONOMIE

Judith Wielage

Herdernstrasse 56 = Postfach 1767 = 8040 Zirich

Telefon +41 44 406 85 16 = Fax +41 44 406 85 86

E-mail: Judith.wielage@kramergastronomie.ch = Homepage: www.kramergastronomie.ch
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